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Die Geschichte des Hauses Ferrari und damit des berühmtesten Spumante Italiens nim-
mt ihren Anfang mit dem jungen Giulio Ferrari, der sich Ende des vorletzten Jahrhun-
derts im legendären Weinbauinstitut in Montpellier einschreibt, um von den Franzosen 
alles über die natürliche Flaschengärung zu lernen. Als er in seine Heimat Trento 
zurückkehrt, pflanzt er aus Frankreich mitgebrachte Reben im eigenen Weinberg und 
produziert 1902 im Familienpalazzo die erste Flasche seines Spumante. Giulio Ferrari 
arbeitet hart und erfüllt sich seinen Traum von einer eigenen erstklassigen Marke. In 
über einem Jahrhundert ihres Bestehens hat Ferrari sein Dasein als Familienbetrieb bei-
behalten und stützt sich ganz und gar auf die Familie Lunelli, die Nachkommen jenes 
Bruno Lunelli, der 1952 die damals winzige Kellerei dem Gründer Giulio Ferrari abkaufte 
und ihm versprach, den meisterhaften Spumante unverändert herzustellen.

Lunelli hat Wort gehalten, aber auch seinen eigenen Anspruch erfüllt, indem er das 
Unternehmen vergrößerte und 1969 erstmals 100.000 Flaschen erzeugte und verkau-
fte. Drei der fünf Söhne von Bruno Lunelli – Franco, Gino und Mauro – haben mehr als 
dreißig Jahre lang die Firma mit außerordentlichen Ergebnissen geführt und unter-
stützen mit ihrer Erfahrung noch immer die dritte Generation.

	 FERRARI PERLÉ 
TRENTODOC

	 Ein hochwertiger Jahrgangs-Spumante, der 
durch die besonders lange Flaschenreife 
über eine herrliche Verbindung von Frische 
und Eleganz verfügt. Eine feine, intensive 
Nase von Mandelblüten mit Noten von 
weißem Pfirsich und knusprigem Brot.  
Am Gaumen trocken und elegant, dabei 
weich und voll mit dem typischen  
Chardonnay-Finale. 

	 100 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %  

57,00 Euro

	 FERRARI MAXIMUM 
ROSÉ TRENTODOC

	 Ein zartes Bouquet von Beeren und Hefe 
und ein würziger und komplexer Abgang. 
Im Mund von großer Eleganz und perfektem 
Geschmack, Waldbeeren mit einer würzigen 
Note und ein nachhaltiges Finale mit milden 
Tanninen und feiner Hefe. Er kann für 
Weinliebhaber ein ganzes Menü begleiten.

	 70 % Pinot Nero, 30 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %	 	 	

47,00 Euro

	 FERRARI 
BRUT TRENTODOC

	 Dieser Spumante wird seit 1902 produziert 
und symbolisiert die Geschichte der Kellerei 
Ferrari. Von strohgelber Farbe mit grünlichen 
Reflexen und einem intensiven Bouquet von 
Golden Delicious Äpfeln, Feldblumen und 
Hefe, ist er am Gaumen klar, harmonisch, 
geschmeidig, mit Noten von reifen Früchten 
und frischem Brot.

	 100 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %  

39,00 Euro

	 FERRARI 
ROSÉ TRENTODOC

	 Die Farbe dieses nach klassischer Methode 
gekelterten Rosé ist ein brillantes Altrosa. In 
der Nase verzaubert er mit lebhaften Aromen 
von Weißdorn und Nuancen von Johannis-
beeren und Walderdbeeren. Im Mund ist er 
trocken, elegant mit einem milden, langen 
Abgang und einem Hauch von süßen 
Mandeln, getragen von angenehmer Säure.

	 60 % Pinot Nero, 40 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %	 	 	

47,00 Euro



Das Weingut Villa Antinori, eingebettet in die malerische Toskana nahe Florenz, birgt 
eine faszinierende Geschichte, die bis ins 15. Jahrhundert zurückreicht. Seit fast einem
Jahrhundert verkörpert es das Konzept des Hauses und der Toskana in einem zeit-
genössischen Stil. Im Jahr 1928 beschloss Niccolò Antinori, diesem Wein den Namen 
der familiären Villa zu geben, um seine persönliche Interpretation der Chianti- und 
Toskana-Identität zu vermitteln. Der Villa Antinori, Symbolwein des Hauses Antinori, 
besitzt eine bemerkenswerte Geschichte.

 Als erster Wein, der zur Alterung und Verfeinerung bestimmter Chianti Classico auf 
den Markt gebracht wurde, erlangte er schnell weltweite Anerkennung. Seitdem wird 
der Villa Antinori in den renommiertesten Weinkellern weltweit geschätzt. Der Villa 
Antinori Bianco, der drei Jahre später entstand, ist ein weiterer Meilenstein in der 
Geschichte des Weinguts und steht für kontinuierlichen Fortschritt und höchste Qual-
itätsstandards. Die Weinberge profitieren von einer Vielfalt an Böden und klimatischen 
Bedingungen, die optimale Voraussetzungen für den Anbau hochwertiger Trauben 
bieten. Durch die Anwendung traditioneller Weinherstellungstechniken in Verbindung 
mit modernen Innovationen haben die Weine weltweit Anerkennung gefunden.

	 BIANCO 
TOSCANA IGT

	 Dieser heute weltweit bekannte Wein wurde 
erstmalig mit dem Jahrgang 1931 auf den 
Markt gebracht. Strohgelb in der Farbe, 
zeichnet sich dieser Wein durch zarte Blüten-
aromen und Noten von Banane und Ananas 
aus. Im Geschmack ausgewogen, mit einem 
mineralischen Finale. 

	 Trebbiano, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Riesling 

Vol.: 12,0 %  

17,00 Euro

	 ROSSO 
TOSCANA IGT

	 Dieser Rosso präsentiert sich von der für An-
tinori typischen Eleganz: rubinrot, mit Noten 
von Beeren, Kirschen und Pflaumen sowie 
einem zarten Holzton und weichem Tannin. 
12 Monate im Barrique und 6 Monate in der 
Flasche gereift, setzt er stilistische Akzente, 
ohne seinen toskanischen Charakter zu 
verheimlichen.

	 Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Petit Verdot 

Vol.: 13,0 %	 	 	  

28,00 Euro

	 BLANC DE BLANCS 
FRANCIACORTA DOCG

	 Dieser duftige Franciacorta zeigt feinste 
Perlen, ist elegant und nachhaltig. Sein 
ausdrucksstarkes Bouquet wird charakteri-
siert von sowohl floralen als auch fruchtigen 
Anklängen, die an Äpfel und weiße Pfirsiche 
erinnern. Die Duftnoten sind unglaublich 
lebhaft, frisch und wohl balanciert. Wahrlich 
elegant und finessenreich.	

	 Chardonnay, Pinot Blanc 

Vol.: 12,5 %  

68,00 Euro

	 ROSÉ 
FRANCIACORTA DOCG

	 Mit Persönlichkeit und einem intensiven 
vibrierenden Duftbouquet präsentiert dieser 
Franciacorta Rosé perfekt den Charakter 
des Pinot Nero. Der lange Verbleib auf den 
Hefen betont seine Eleganz mit einer zarten 
Roséfarbe, dem cremigen Schaum und der 
feinen, anhaltenden Perlage. Am Gaumen 
ist er voll und komplex, ausgewogen und 
raffiniert.

	 100 % Pinot Noir 

Vol.: 12,5 %	 	 	

71,00 Euro



Die Familie Sacchetto, seit fast 100 Jahren eine Winzerfamilie mit Leib und Seele, hat 
eine Marke aufgebaut, die sich durch Aufmerksamkeit, Leidenschaft und große  
Flexibilität auszeichnet.

Unter der Leitung von Filiberto, Beatrice und Paolo Sacchetto wird kontinuierlich in den 
Produktionsprozess investiert und modernste Technologie eingesetzt, um die Qualität 
ihrer Weine zu verbessern. Ihr Engagement für das Land und die Tradition spiegelt sich 
in der Produktion hochgeschätzter Weine wider, die weltweit bekannt und  
ausgezeichnet sind. Heute zählt das Weingut zu den führenden in der Region.

	 BIANCHETTO 
SAUVIGNON TREVENEZIE IGT

	 Wunderschön rund und weich ist der Sauvi-
gnon Bianchetto. Frisch und lebendig, aber 
ohne spitze Säure, mit einem vollfruchtigen, 
Sauvignontypischen Bouquet. Ein äußerst 
gelungener Wein für einen guten Preis. 

	 100 % Sauvignon Blanc 

Vol.: 12,0 %  

11,00 Euro

	 LA CORTIGIANA 
MERLOT VENETO IGT

	 Ein komplexer im Barrique ausgebauter 
Einzellagen-Merlot aus der Region Colli 
Euganei: Seine brillante Farbe erinnert an 
die eines kräftigen Burgunders, sein dichter 
Aromaschmelz zeigt köstliche Noten von 
Kirschen, schwarzen Johannisbeeren und 
Gewürzen. Wunderbar weich und saftig!	

	 85 % Merlot, 15 % Cabernet Sauvignon 

Vol.: 13,0 %	 	 	

12,00 Euro

	 SPUMANTE ETICHETTA NERA 
MILLESIMATO EXTRA DRY

	 Dieser Spumante präsentiert sich in der 
Farbe elegant, im Duft exotischfruchtig 
mit delikaten Zitrusnoten und Anklängen 
von Blüten. Am Gaumen zeigt er eine 
erfrischende Säure. Er ist wunderbar weich 
und gleichermaßen kräftig und trocken: Ein 
unbeschwerter Genuss für schöne Stunden.

	 Glera, Verduzzo, Pinot Bianco 

Vol.: 11,0 %  

13,00 Euro

	 L’ELFO PINOT GRIGIO DELLE 
VENEZIE DOC 
Er präsentiert sich strohgelb mit kupfer-
farbenen Reflexen im Glas. Sein feines, 
zartes Bouquet zeigt fruchtige Aromen 
von Aprikosen sowie florale Duftnoten, die 
an Lindenblüten erinnern. Den Gaumen 
verwöhnt er mit einem vollmundigen, 
intensiven Geschmack, der Anklänge an 
Mango offenbart.

	 100 % Pinot Grigio 

Vol.: 12,5 %	 	 	

11,00 Euro



Die Geschichte des Hauses Ferrari und damit des berühmtesten Spu-
mante Italiens nimmt ihren Anfang mit dem jungen Giulio Ferrari, der 
sich Ende des vorletzten Jahrhunderts im legendären Weinbauinstitut in 
Montpellier einschreibt, um von den Franzosen alles über die natürliche 
Flaschengärung zu lernen. Als er in seine Heimat Trento zurückkehrt, 
pflanzt er aus Frankreich mitgebrachte Reben im eigenen Weinberg und 
produziert 1902 im Familienpalazzo die erste Flasche seines Spumante. 
Giulio Ferrari arbeitet hart und erfüllt sich seinen Traum von einer eige-
nen erstklassigen Marke. In über einem Jahrhundert ihres Bestehens hat 
Ferrari sein Dasein als Familienbetrieb beibehalten und stützt sich ganz 
und gar auf die Familie Lunelli, die Nachkommen jenes Bruno Lunelli, der 
1952 die damals winzige Kellerei dem Gründer Giulio Ferrari abkaufte 
und ihm versprach, den meisterhaften Spumante unverändert herzustel-
len. Lunelli hat Wort gehalten, aber auch seinen eigenen Anspruch erfüllt, 
indem er das Unternehmen vergrößerte und 1969 erstmals 100.000 
Flaschen erzeugte und verkaufte. Drei der fünf Söhne von Bruno Lunelli 
– Franco, Gino und Mauro – haben mehr als dreißig Jahre lang die Firma 
mit außerordentlichen Ergebnissen geführt und unterstützen mit ihrer 
Erfahrung noch immer die dritte Generation.

	 MILLE BOLLE SPARKLING
	 ALCOHOL FREE
	 Sowohl seine Fruchtigkeit, als auch 

gleichzeitig seine ausgezeichnete Frische 
im Glas machen Mille Bolle Alcohol Free zu 
einer perfekten Wahl für jeden Anlass. Ob 
zum Teilen oder Feiern, dieser alkoholfreie 
Wein begeistert mit seiner frischen Note. 
Ein Genuss für alle, die sich auch noch ans 
Steuer setzen müssen.

	 Weiße Rebsorten des Veneto 

Vol.: 0,0 %	 	 	

14,00 Euro

	 MILLE BOLLE SPUMANTE 
ROSÉ BRUT

	 Jetzt prickelt dieser köstliche Spumante 
auch in Rosé! In der Nase präsentiert er sich 
wunderbar duftig mit intensiver Frucht. Er 
zeigt eine angenehme Perlage, ist lebhaft 
und zugänglich, dabei finessenreich mit 
ausgewogenem Säurespiel	

	 Pinot Nero, Merlot, Raboso	 	 	

15,00 Euro

	 MILLE BOLLE SPUMANTE 
MILLESIMATO EXTRA DRY

	 Der Name dieses Spumante nimmt das 
herrlich prickelnde Geschmackserlebnis 
schon vorweg. Der Mille Bolle ( zu deutsch 
„tausend Bläschen“ ) zeigt eine schöne 
Perlage sowie ein herrlich intensives und 
fruchtiges Bouquet von Äpfeln und 
Pfirsichen. Der Geschmack ist angenehm 
sanft und wunderbar ausgewogen.	
100 % Chardonnay 

13,00 Euro



Mitten im Weinbaugebiet Terlan wurde im Jahr 1893 eine der ersten Kellereigenossenschaften
Südtirols gegründet. Damals setzten sich 24 Weinbauern das Ziel der gemeinsamen Produktion und
Absatzförderung. Heute gehört die Kellerei Terlan mit ca. 120 Mitgliedern und einer Anbaufläche von 
150 Hektar zu den kleineren Betrieben der Region. Die überschaubare Größe trägt wesentlich zur
Qualitätssicherung bei

	 CHARDONNAY 
DOC

	 Die Lagen Winkl, Kreuth und Montigl liefern 
die Trauben für diesen hell strohgelben Char-
donnay. Sein intensiv- fruchtiges Bouquet 
erinnert an reife Bananen und tropische 
Früchte. Ein exzellenter Weißer – voluminös, 
wohl balanciert und sehr nachhaltig im 
Geschmack.	

	 100 % Chardonnay

	 Vol.: 13,0 %	 	 	

23,00 Euro

	 WEISSBURGUNDER 
DOC

	 Ein sortentypisches Bouquet mit Aromen 
von reifen Äpfeln und Birnen offenbart dieser 
reinsortige Weißburgunder von der Cantina 
Terlan. Weich, voll und äußerst harmonisch 
im Geschmack, verwöhnt er mit einem 
ungewöhnlich lang anhaltenden Abgang.

	 100 % Weißburgunder 

Vol.: 13,5 % 	 	 	

23,00 Euro



Terlans Rebanlagen erstrecken sich von den sanften 
Hügellagen in der Talsohle bis hin zu den steilen 
Gebirgshängen mit extremen Vegetationsbedingungen. 
Ihre Ausrichtung nach Süden gewährleistet eine starke 
Sonneneinstrahlung.Unter fast schon mediterranen Verhält-
nissen gedeiht hier eine breite Palette von Traubensorten 
und man trifft in Terlan auf so manche Mittelmeerpflanzen 
wie Oliven, Granatäpfel, Zypressen oder Mandelbäume. 

Die spezifischen Bodeneigenschaften und mikroklimatischen 
Bedingungen ergeben Weine mit ausgeprägtem gebietstyp-
ischen Charakter, der in der Kellerei Terlan bewusst erhalten 
und  in die Flasche gebracht wird.

	 LAGREIN 
DOC

	 Dieser Lagrein, eine autochthone Südtiroler 
Rebsorte, zeigt ein intensives Bouquet aus 
getrockneten Cranberries, Sauerkirschen, 
Flieder und würzigem Lorbeer, ergänzt 
von Schokoladennuancen. Am Gaumen 
saftig, harmonisch und samtig mit feinen 
Gerbstoffen – ein Rotwein voller Eleganz und 
Charakter.

	 100 % Lagrein 

Vol.: 13,5 %	 	 	

25,00 Euro

	 QUARZ 
SAUVIGNON DOC

	 Funkelndes Gelbgrün mit exotischem 
Bouquet von Mango, Papaya, Limette und 
roter Grapefruit, ergänzt durch Kräuternoten 
wie Zitronengras, Melisse, Minze und grüner 
Tee. Am Gaumen vereinen sich saftige 
Fruchtaromen, feingliedrige Mineralität 
und rauchige Feuersteinnoten zu einer 
harmonischen Fülle mit langem Nachhall.

	 100 % Sauvignon Blanc 

Vol.: 14,0 %	 	 	

88,00 Euro

	 TERLANER 
CUVÉE DOC

	 Diese Cuvée präsentiert sich hellgelb in der 
Farbe mit grünlichen Reflexen. Sie besticht 
durch einen blumigen und fruchtigen Duft 
mit Anklängen von tropischen Früchten und 
Äpfeln. Erkennen lässt sich zudem eine zarte 
Hefenote, die diesen kräftigen und harmoni-
schen Terlaner wunderbar abrundet.	

	 60 % Weißburgunder, 30 % Chardonnay, 10 % Sauvignon Blanc 

Vol.: 13,5 %	  

30,00 Euro



Die Cantina Andrian wurde am 25. April 1893 von 31 Weinbauern 
gegründet und ist damit die älteste Kellereigenossenschaft Südtirols.
Ihre Weine erlangten früh große Anerkennung und wurden mit 
renommierten Preisen ausgezeichnet. In den 1980er-Jahren setzte die 
Cantina Andrian neue Maßstäbe mit der Einführung der Selektionslinie 
„Tor di Lupo“ und dem gleichnamigen Lagrein. Dieser war einer der 
ersten Südtirols, der in kleinen Eichenfässern ausgebaut wurde.

Der Erfolg motivierte die Kellerei, dasSortiment um Chardonnay, Merlot 
und Sauvignon Blanc zu erweitern. Dieser Schritt markierte eine 
bedeutende Qualitätssteigerung. Rund 20 Jahre später, im Jahr 2008, 
erfolgte der Zusammenschluss mit der Cantina Terlan. Seither bündeln 
beide Betriebe ihre Stärken und agieren als starkes Team in der 
internationalen Weinwelt.

	 RUBENO 
LAGREIN DOC

	 Der Wein überzeugt mit einer intensiven 
granatroten Farbe mit violetten Reflexen. 
Sein verlockender Duft ist geprägt von 
schwarzen Beeren, frischen Veilchen und 
dunkler Bitterschokolade. Am Gaumen 
präsentiert er sich samtig und geschmeidig, 
unterstützt von sanften Tanninen. Mit einer 
ausgewogenen Struktur hinterlässt einen 
nachhaltigen Eindruck im Geschmack.

	 100 % Lagrein 

Vol.: 13,5 %	 	 	

23,00 Euro

	 FINADO 
PINOT BIANCO DOC

	 Finado steht für die Feingliedrigkeit eines al-
pinen Weißburgunders vom Kalk. Er gedeiht 
perfekt in den höheren Lagen in Missian auf 
300 – 500m auf Kalkboden, durchsetzt von 
kantigem, weißem Dolomitgestein, wodurch 
die frische Frucht perfekt erhalten bleibt. Ein 
feinfruchtiger Weißburgunder mit balancier-
ter Struktur und Lebendigkeit, mit Würze und 
feiner Spannung ist das Ergebnis.

	 100 % Weißburgunder 

Vol.: 13,5 %	 	 	

20,00 Euro

	 FLOREADO 
SAUVIGNON BLANC DOC

	 Floreado beschreibt das aromatische, 
florale Bouquet des Sauvignon Blanc und 
präsentiert sich mit intensiver Frucht, 
Heu- und Kräuteraromatik, feiner Gelbfrucht, 
Kumquat, feinmuskulösem Körper, mit 
angenehm ausgewogener Säure und dichter 
Struktur. Bleibt schön am Gaumen und wirkt 
zart – auch durch die Reife auf der Feinhefe.

	 100 % Sauvignon Blanc 

Vol.: 13,0 %	 	 	

27,00 Euro



Furmint ist bekannt als Basis für die süßen Tokaijs und balanciert 
sie mit seiner Säure. Die Familie Alvarez beweist mit Mandolás,
dass diese Rebsorte – auf dem richtigen Terroir und mit der abso-
lut notwendigen Hingabe produziert – das Zeug zu einem großen 
trockenen Weißwein hat. 

Der Rebbestand wird kontinuierlich mit selektierten Klonen über 
50 Jahre alter Reben aus dem Terroir des Petracs Weinbergs auf-
gewertet. Bereits die Gärung findet in Holzbottichen statt, danach 
reift der Wein auf der Hefe in neuen Eichenfässern.

Im Detail: Die Vergärung erfolgt zu 20 % in ungarischen Fässern 
und zu 80 % im Stahltank. Anschließend reift er unter wöchentli-
cher Batonnage zu 70 % drei Monate in ungarischer Eiche.

Bereits seit nahezu 150 Jahren und nunmehr sechs Generationen 
widmet sich die Familie Felluga dem Weinbau. Das Unternehmen 
„Marco Felluga“ besteht seit den 50er Jahren mit Firmensitz in 
Gradisca d’Isonzo. Sein Namensgeber und Gründer war bestrebt, 
die Familientradition zu wahren, als studierter Önologe neue
Technologien und Erkenntnisse einzubringen und das Weingut als
Aushängeschild der Region Collio zu etablieren.

Heute wird das 100 Hektar Weinberge umfassende Weingut mit 
Leidenschaft und Hingabe von Marcos Enkelin Ilaria Felluga in 
sechster Generation geleitet – Vertreterin einer nachhaltigen und 
hochwertigen Weinbauphilosophie.

	 JUST MOLAMATTA 
BIANCO DOC FRIULI

	 Mit diesem Bianco Friuli hat Marco Felluga 
das Terroir von Molamatta meisterhaft ein-
gefangen. Sein elegantes Bouquet erinnert 
an frische Früchte, an Äpfel und Birnen und 
zeigt eine zarte Süße. Durch den Verzicht 
auf Eichenholz ist er sehr frischebetont und 
mineralisch.

	 40 % Pinot Bianco, 40 % Friulano, 20 % Ribolla Gialla 

Vol.: 13,5 %	 	 	

22,00 Euro

	 MANDOLÁS
	 Mandolás Furmint ist kraftvoll und zugleich 

herrlich frisch mit gutem Körper und 
lebhafter Säure. Ein einzigartiger trockener 
Weißwein aus dem bekannten Tokaj-Gebiet 
mit einem großen Reifepotential. Durch 
seine Balance und das dezente Aromenspiel 
ist er ein perfekter, vielseitiger Speisenbe-
gleiter. 

	 100 % Furmint 

Vol.: 13,5 %  

40,00 Euro



Im Jahre 2017 verkaufte Fabio Contato sein Weingut aus Altersgründen 
an die venezianische Adelsfamilie Marzotto. Unter der Federführung von 
Alessandro Marzotto wurden jüngst wegweisende Investitionen getätigt. 
Das Kellereigebäude wurde erweitert sowie technisch und nachhaltig 
auf den neusten Stand gebracht. 120 Hektar Reben, weiß und rot, in 
den besten Lagen der DOP Lugana und DOP Valtenesi werden nun unter 
modernsten technischen Gesichtspunkten vinifiziert
.
Das Prinzip der Gravitation ermöglicht es, die Trauben – unter Nutzung 
der Schwerkraft, ohne mechanische Belastung durch Förderschnecken 
oder Pumpen – zu entrappen, zu maischen und zu vergären, was sich 
positiv auf die Qualität der Weine hinsichtlich Raffinesse und Langlebig-
keit auswirkt. Cà Maiol hat sich in all den Jahren als feste Größe und 
beliebtes Ausflugsziel am Gardasee etabliert.

	 ROSERI CHIARETTO RIVIERA DEL 
GARDA CLASSICO VALTÈNESI DOC

	 Ein delikates Aroma nach Rosenknospen, 
daneben Pfirsichblüten, rote Johannisbeeren 
und Litschi. Sanft und gleichermaßen trocken 
am Gaumen überzeugt er durch seine schöne 
Struktur und sein aromatisches Finish.

	 50 % Groppello, 20 % Marzemino, 15 % Barbera, 15 % Sangiovese 

Vol.: 12,5 %	 	 	  

23,00 Euro

	 PRESTIGE 
LUGANA DOC

	 Zitrusfrucht, Wildkräuter und Aromen von 
hellem Steinobst vereinen sich im Glas. Im 
dynamischen, linearen Geschmack begleitet 
frische Säure grünen Apfel, Mandarine und 
Zitronenthymian zu einem spritzigen Finale. 
Eine Spur weißen Pfeffers markiert den 
Abgang.

	 100 % Trebbiano di Lugana 

Vol.: 13,5 %	 	 	

23,00 Euro



Das Weingut Collavini, dessen Ursprünge bis ins Jahr 1896 zurück-
reichen, ist ein Symbol für Tradition und Exzellenz im Weinbau. Die 
Familie Collavini hat über Generationen hinweg ihre Leidenschaft für 
Wein bewahrt und weitergegeben, wobei jedes Kapitel ihrer Geschichte 
von Innovation und Hingabe geprägt ist. Unter der visionären Führung 
von Manlio Collavini hat das Weingut seinen Sitz auf die renommierten 
Hügel von Corno di Rosazzo verlagert, wo das einzigartige Terroir den 
Charakter ihrer Weine prägt. Heute, unter der Leitung der Brüder Luigi
und Giovanni Collavini, unterstützt von ihrem Vater Manlio, setzt es die 
Tradition fort, hochwertige Weine aus den einzigartigen Hügeln des 
Friaul zu produzieren. 

Neben seinen önologischen Glanzstücken hat Manlio Collavini zudem 
mit prägnanten Etiketten, allen voran mit denen der Poderi-Weine,
für das Friaul äußerst beliebte Markenzeichen geschaffen – auf inter-
nationaler Ebene. Seine Weißweine charakterisiert Manlio Collavini als 
markant in der Farbe, mit eleganten, dennoch ausgeprägten Aromen. 
Rasch gereift, sind sie bereits einige Monate nach der Ernte trinkreif und 
reflektieren auf schöne Weise die Wertschätzung, die man hier im
Friaul der Natur entgegenbring.

	 MERLOT PONCANERA
	 IGT VENEZIA GIULIA
	 Eine feinherbe, leicht würzige Fruchtnote von 

Himbeeren und Brombeeren, gepaart mit fei-
nen Holztönen und angenehmen Röstnoten 
prägen den im Holzfass gereiften Merlot 
Poncanera. Bereits jetzt ein Trinkgenuss!

	 100 % Merlot 

Vol.: 12,5 %	 	 	

17,00 Euro

	 VILLA CANLUNGO 
PINOT GRIGIO DOC FRIULI

	 VENEZIA GIULIA
	 Aus der flächenmäßg größten DOC der Re-

gion Friaul Julisch Venetien stammt dieser 
„Zwillingsbruder“ des Villa Canlungo Collio. 
Serviert mit einer Temperatur von 10°C, ist 
dieser aromatische, delikate Pinot Grigio ein 
optimaler Begleiter zu vielen Speisen.	

	 100 % Pinot Grigio 

Vol.: 12,5 %	 	 	

13,00 Euro

	 SAUVIGNON BLANC 
VENEZIA GIULIA IGT

	 Dieser sortentypische, frische und fein struk-
turierte Sauvignon Blanc erinnert mit seinem 
samtigen Bouquet an Salbei, Holunder und 
Tomate. Im Geschmack ist er rassig, mit viel 
Frucht und mineralischen Akzenten.	

	 100 % Sauvignon Blanc

	 Vol.: 12,5 %

	 13,00 Euro



Die Geschichte des heutigen Weinguts Prunotto reicht bis ins Jahr 1904 
zurück, als es unter dem Namen „Die Weine aus Langhe“ als Genossen-
schaft gegründet wurde. Trotz vielversprechender Ernte im Jahr 1905 
sah sich das Weingut in den folgenden Jahren wirtschaftlichen Heraus-
forderungen und den Auswirkungen des Ersten Weltkriegs gegenüber, 
was schließlich zur Auflösung der Genossenschaft führte. 

Alfredo Prunotto war einer der Vorreiter dieses Weinguts und übernahm 
gemeinsam mit seiner Frau Luigina die Leitung. Unter dem neuen Namen 
„Prunotto“ wurden innerhalb kurzer Zeit erfolgreich Weine produziert und 
exportiert, zunächst nach Südamerika und später auch in die Verein-
igten Staaten. Prunotto war einer der wenigen Weinproduzenten, die die 
wirtschaftlichen Chancen in der „Neuen Welt“ früh erkannten. Nachdem 
Alfredo Prunotto 1956 in den Ruhestand gegangen war, wurde das Wein-
gut seinem Freund Beppe Colla anvertraut. Unter der Leitung von Colla 
führte man bedeutende Neuerungen ein, darunter die Unterteilung des 
Besitzes in verschiedene Produktionszonen, um die Qualität der Weine 
weiter zu steigern. Ein neuer Weinkeller wurde in den 1970er Jahren in 
der Nähe von Alba errichtet, der bis heute als Firmensitz dient.

	 BARBERA D’ALBA 
DOC

	 Von lebhafter rubinroter Farbe präsentiert 
sich der klassische Barbera d’Alba. Das 
weinige Bouquet wird untermalt von 
vollfruchtigen, blumigen Noten. Ein sehr 
harmonischer und gefälliger Wein, am 
besten serviert bei einer Temperatur von 
16°C.

	 100 % Barbera 

Vol.: 14,5 %	 	 	

28,00 Euro

	 ARVEJA 
LANGHE DOC

	 Dieser Arneis repräsentiert sein traditions-
reiches Anbaugebiet und verbindet den 
typischen Charakter der Rebsorte mit einem 
modernen, eleganten Stil. Er zeigt sich 
in hellgelber Farbe mit leicht grünlichen 
Reflexen, duftet intensiv nach floralen und 
fruchtigen Noten und überzeugt am Gaumen 
mit Frische, guter Struktur und langem 
Abgang.	

	 100 % Arneis

	 Vol.: 13,0 %	 	 	

31,00 Euro



Das Castello della Sala in Umbrien, nahe der toskanischen Grenze 
gelegen, ist eine imposante mittelalterliche Festung mit 200 Hektar 
Rebflächen auf einem 600 Hektar großen Anwesen. Das Schloss wurde 
1350 für Angelo Monaldeschi della Vipera erbaut und ist seitdem eng mit
der Geschichte der Region verbunden.Die Weinberge, die von 220 m bis 
470 m über den Meeresspiegel reichen, sind mit einer Vielzahl von  
traditionellen und nicht-traditionellen Rebsorten bepflanzt, darunter 
Procanico, Grechetto, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Sémillon, Pinot 
Bianco, Viognier, Traminer und Riesling.

Ein Höhepunkt in der Geschichte des Weinguts war die Geburt des  
Cervaro della Sala im Jahr 1985, einer der ersten italienischen Weiß-
weine, der eine malolaktische Gärung und einen Ausbau in Barriques 
durchlief.Die modernen Kellereien des Guts kombinieren perfekt  
Tradition und Innovation und tragen dazu bei, dass jeder Wein eine  
moderne Interpretation eines antiken Terroirs ist.

	 BRAMÌTO DELLA SALA
	 UMBRIA IGT
	 Der Bramìto (zu dt. „Der Brunftschrei“) ist der 

kleine Bruder des berühmten Cervaro della 
Sala und zum Teil in Holzfässern gereift. Der 
kurze Kontakt mit dem Holz verleiht ihm eine 
zarte Vanillenote sowie einen angenehm 
weichen, ausgewogenen Geschmack. Das 
schmackhafte Finale ist geprägt von einer 
angenehmen Mineralität.

	 100 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %	 	 	

36,00 Euro

	 SAN GIOVANNI DELLA SALA 
ORVIETO DOC CLASSICO

	 SUPERIORE
	 Der San Giovanni della Sala ist eine schöne 

Cuvée mit einem überaus feinen Bouquet, 
das von angenehmen Noten von Blüten 
und reifer Frucht wie Pfirsich und Ananas 
geprägt ist. Am Gaumen ist er frisch, 
ausgewogen und angenehm nachhaltig

	 Grechetto, Procanico, Pinot Bianco und Viognier 

Vol.: 12,0 %	 	 	

33,00 Euro



Irpinia ist ein fruchtbares Land, geprägt von den südlichen Ausläufern 
des Appenins. Inmitten dieser Gebirgsregion thront die Villa Raiano, 
umgeben von wunderschönen Rebgärten und Wäldern. Dort, wo seit 
Jahren die familieneigene Ölmühle stand, ließen die Brüder Sabino und
Simone Basso 2009 die neue, hochmoderne Kellerei errichten. 
Das Gebäude ist perfekt in die Umgebung integriert und bietet von seiner
Panoramaterrasse einen atemberaubenden Blick auf ein wunderschönes 
Tal, das vom Fluss Sabato geformt wurde und sich stolz vom Monte 
Terminio herabneigt.

Das Weingut legt viel Wert auf Nachhaltigkeit in der Weinproduktion
und hat verschiedene Maßnahmen ergriffen, um umweltfreundlich zu 
arbeiten. Hierzu gehört die Verwendung von erneuerbaren Energien, die 
Reduzierung des Wasserverbrauchs und die Anwendung biologischer
Landwirtschaftspraktiken. Das familiengeführte Weingut hat im Laufe 
der Jahre zahlreiche Auszeichnungen und Anerkennungen für seine 
Weine erhalten. Diese spiegeln die hohe Qualität und das handwerkliche 
Können wider.

	 GRECO DI TUFO 
DOCG

	 Der intensiv strohgelbe Greco di Tufo 
offenbart ein ausgeprägtes und nachhaltiges 
Aromenspektrum von grünen Äpfeln über 
Jasmin und Zedernholz bis zu Noten von 
wildem Honig. Am Gaumen zeigt er eine 
schöne Frische, eine feine Mineralität und 
ein angenehm lang anhaltendes Finish.

	 100 % Greco 

Vol.: 13,0 %	 	 	

23,00 Euro

	 FIANO DI AVELLINO 
DOCG

	 Hübsche grünliche Reflexe zeigt dieser 
strohgelbe Fiano di Avellino. Die Nase lässt 
kräuterige Nuancen von Minze und Salbei 
sowie frische Zitrus noten und Anklänge von 
weißen Pfirsichen erkennen. Am Gaumen 
bezaubert er mit einem feinen, dennoch 
nachhaltigen Geschmack und einer schönen 
Mineralität.	

	 100 % Fiano 

Vol.: 13,0 %	 	 	

23,00 Euro



Die Geschichte des Gavi ist untrennbar mit der des Gutes La Scolca und
der Familie Soldati verbunden. Bereits im Jahre 1919 gegründet, brachte 
La Scolca als erstes Weingut einen reinsortigen Weißwein aus der Cor-
tese- Traube namens Gavi, benannt nach der gleichnamigen Region, auf 
den Markt. Im Jahre 1966 wurde der inzwischen weltberühmte Gavi dei 
Gavi ’Etichetta Nera’ kreiert. La Scolca ist somit das älteste und berühm-
teste Weingut in der Region Gavi. Heute wird das Weingut La Scolca
von dem dynamischen Dr. Giorgio Soldati und seiner Tochter Chiara
geleitet. Neben beachtlichen Erweiterungsarbeiten im historischen Wein 
keller wird heute mit modernen Mitteln besonders der hohe Qualitäts-
standard kontrolliert.

Die zahlreichen Weine, die aus der Cortese-Traube aus den Lagen bei 
Rovereto gewonnen werden, decken die gesamte Spanne von einfachen, 
frischen Weißweinen bis hin zu den traditionellen Produkten ab, an deren 
Spitze noch immer der ’Etichetta Nera’ steht. Nicht außer Acht zu lassen 
ist das große Alterungspotenzial der Cortese-Traube. 
Mit der Sonderedition Etichetta Nera BLACK stellt La Scolca genau diese 
Besonderheit unter Beweis.

	 ETICHETTA NERA 
GAVI DEI GAVI® DOCG

	 Aus alten Reben, von Weinbergen mit nied-
rigen Erträgen, wird dieser Wein gekeltert 
und ist der beste und berühmteste Gavi der 
Welt! Trotz seiner hohen Konzentration an 
Aromen ist er fein und raffiniert. Der Gavi 
dei Gavi Etichetta Nera darf als der einzige 
Gavi überhaupt bezeichnet werden, der 
Alterungspotenzial aufweist.	

	 100 % Cortese 

Vol.: 12,0 %	 	 	

35,00 Euro

	 VALENTINO 
GAVI DOCG

	 Dieser Weißwein ist General Valentino 
Sartore des Königreichs Savoyen gewidmet, 
der seinerzeit vorübergehend im Herzen von 
Rovereto weilte. Der Gavi präsentiert sich in 
einem zarten Strohgelb, ist wunderbar duftig, 
zugänglich und delikat. Nase und Gaumen 
erobert er mit einmaligen Aromen von 
weißen Birnen und Äpfeln.

	 100 % Cortese 

Vol.: 12,0 %	 	 	

16,00 Euro



Das Weingut Velenosi wurde im Jahre 1984 dank des Ehrgeizes zweier junger Un-
ternehmer gegründet. Angela und Ercole Velenosi hatten zwar erst ein paar Dekaden 
Weinbusiness hinter sich, aber ihre Leidenschaft erlaubte es ihnen, schnell zu lernen 
und ihre Techniken in der Kunst der Weinproduktion stetig zu verbessern. So entstand 
durch Unternehmergeist und Know-How ein Weingut, das mit State-of-the-Art Equip-
ment arbeitet und exzellenten Wein produziert.

2005 konnte das Weingut seine Marktführerschaft in der Region durch die 
Verpflichtung von Paolo Garbini als Geschäftsführer ausbauen. Ihm steht u.a. 
Starönologe Dr. Attilio Pagli beratend zur Seite. Die Firmenphilosophie findet ihren 
Ausdruck im Leitsatz „Der Wein ist die Kunst, die Welt zum Träumen zu bringen“.
Dies gelingt mit Produkten, die für Struktur, Ausgewogenheit und Eleganz stehen und 
die den anspruchsvollen Gaumen mit mannigfaltigen Wahrnehmungen verwöhnen.

	 CHARDONNAY 
TERRE DI CHIETI IGT

	 Sein klares Fruchtbouquet erinnert an Pfir-
sich, Ananas und Akazienblüten. Frisch und 
elegant, bestätigt er auch im Geschmack 
diese Aromen und ist gleichzeitig elegant mit 
seiner hervorstechenden Säure. 

	 100 % Chardonnay 

Vol.: 12,5 %  

11,00 Euro

	 OFFIDA 
PECORINO DOCG

	 Fruchtnoten von Banane, Ananas und Apfel 
mit einem Hauch von geschnittenem Gras 
kitzeln die Nase. Am Gaumen ausgeprägt 
frisch, mit heraus ragenden Noten von weiß- 
und gelbfleischigen Früchten.

	 100 % Pecorino  

Vol.: 13,5 %	 	 	

21,00 Euro

	 OFFIDA 
PASSERINA DOCG

	 Nach der Entrappung mazerieren die 
Trauben bei 0°C für 8-10 Stunden. Danach 
folgt eine sanfte Pressung, wobei nur der 
Vorlaufmost verwendet wird. Die Gärung 
erfolgt in Edelstahltanks bei 15°C. Die 
Reifung auf der Feinhefe dauert bis Ende 
Februar. Im Glas goldgelb mit Duft nach 
Kamille, balsamischen Kräutern und Limette	

100 % Passerina 

Vol.: 12,5 %  

21,00 Euro

	 TREBBIANO 
D’ABRUZZO DOC

	 Das breite Bouquet bietet Noten von gelbem 
Pfirsich, weißen Blüten, hinterlegt mit Heu 
und Fenchel. Auf der Zunge ist er aus-
gewogen und weich mit einem Abschluss, 
der die Duftnoten wieder in Erinnerung ruft.

	 100 % Trebbiano 

Vol.: 12,5 %	 	 	

11,00 Euro



	 ROSATO 
MARCHE IGT

	 Dieser herrlich frische Rosato erobert die 
Nase mit zarten blumigen Noten von Rosen 
und Veilchen und entwickelt alsdann einen 
ausgeprägteren Duft nach Johannisbeeren 
und Himbeeren. Am Gaumen zeigt er die 
sortentypischen Charakteristika eines 
Montepulciano, eine gute Struktur sowie eine 
intensive Mineralität.	

	 100 % Montepulciano 

Vol.: 12,0 %  

18,00 Euro

	 MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO DOC

	 Fruchtig und frisch im Charakter, erinnert der 
rubinrote Montepulciano an Johannisbeere, 
Erdbeere und Himbeere. Würze und Weich-
heit verbinden sich zu einem intensiven und 
lebhaften Geschmackserlebnis.

	 100 % Montepulciano 

Vol.: 13,0 %	 	 	

11,00 Euro



Zwischen Turin, Asti und Alessandria liegen die Weinberge von Bersano.
Bereits seit 1896 wird hier nach traditioneller Piemonteser Art Wein
bereitet. Federica Massimelli leitet als Besitzerin des Weingutes die 
Geschäfte, wobei sie inzwischen Unterstützung von ihrem Sohn Federico 
Orione erhält.

Unter der önologischen Leitung von Roberto Morosinotto ist heute ein 
frischer Wind bei Bersano eingezogen. Frische, fruchtbetonte Weißweine 
und im Barrique gereifte Rotweine mit ausgeprägten, aber
weichen Tanninen repräsentieren die neue Generation bei Bersano.
Zusätzlich findet in diesem Jahr ein wichtiger Schritt in Richtung Mod-
ernisierung statt und somit wurden nahezu alle Etiketten überarbeitet.

	 4 SORELLE 
BARBERA D’ASTI DOCG

	 4 Monate verbleibt dieser intensiv rubinrote 
Barbera in Stahltanks, ehe er seine fruchtige 
und blumige Nase offenbart. Sein Bouquet 
zeigt Noten von Brombeeren und frischen 
Kirschen, gepaart mit Anklängen von 
Glyzinien, süßem Tabak und Lakritze. 
Am Gaumen überzeugt er mit einem 
vollmundigen, trockenen und würzigen 
Geschmack.

	 100 % Barbera 

Vol.: 14,0 %	 	 	

15,00 Euro

	 MONTEOLIVO 
MOSCATO D’ASTI DOCG

	 Mit dem sortentypischen Bouquet der 
Moscato-Traube präsentiert sich dieser 
delikate, zarte und weiche Weißwein: Duftige 
Aromen von Pfirsich, Salbei und Limette 
werden ergänzt durch zarte Noten von 
Akazienblüten. Sehr kühl serviert, ist er der 
ideale sommerliche Durstlöscher.

	 100 % Moscato 

Vol.: 5,5 %	 	 	

22,00 Euro

	 4 SORELLE 
SAUVIGNON PIEMONTE DOC

	 Aromatisch intensiv präsentiert sich dieser 
strohgelbe Sauvignon. Seine delikaten Noten 
von Pfirsich, Ananas und Litschi sowie die 
Anklänge von weißen Blüten verschmelzen 
harmonisch mit den charakteristischen 
Aromen der Rebsorte. Die frischen Frucht- 
und Blumennuancen finden sich zusammen 
mit einer angenehmen Säure am Gaumen 
wieder.	

	 100 % Sauvignon Blanc 

Vol.: 13,0 %	 	 	

15,00 Euro



Adel verpflichtet! Unter diesem Motto werden in der Villa Cusona, 
gelegen zwischen Florenz und Siena, Weine höchster Perfektion erzeugt. 
Das Weingut blickt auf stolze 1000 Jahre Geschichte zurück. Die Villa 
Cusona liegt inmitten der grünen Hügel der Toskana, nahe der berühmten 
mittelalterlichen Stadt San Gimignano.

Prinz Girolamo Guicciardini Strozzi, der letzte männliche Nachfahre der 
einflussreichen toskanischen Dynastie Strozzi, besitzt nicht nur das mit 
Abstand schönste Castello, sondern auch einige der besten Weinberge 
der Region. Der Gesamtbesitz der Familie erstreckt sich auf ca. 530 
Hektar, von denen etwa 70 Hektar unter Reben stehen. Die Prinzessinnen 
Natalia und Irina sind heutzutage im Familienbusiness involviert. Zuvor 
haben sie aber auch außerhalb des Weingutes Erfahrungen gesammelt.

	 CHIANTI COLLI SENESI 
DOCG

	 Tief rubinrot in der Farbe, mit hellen High-
lights, präsentiert sich dieser jugendliche 
Chianti aus dem Hause Strozzi. Mit seinem 
angenehmen Bouquet, dem vollmundigen, 
saftigen Geschmack und seinem langen, 
angenehmen Finish ist er ein wunderbarer 
Essensbegleiter und Allrounder.

	 100 % Sangiovese 

Vol.: 13,5 %	 	 	

15,00 Euro

	 VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO 
DOCG

	 Mit dem sortentypischen Duft eines Vernac-
cia di San Gimignano präsentiert sich dieser 
Weißwein. Sowohl fruchtige als auch florale 
Noten lässt er erkennen und überzeugt am 
Gaumen durch eine ansprechende Frische, 
eine schöne Leichtigkeit und einen langen, 
eleganten Nachhall.

	 90 % Vernaccia di San Gimignano, 10 % Chardonnay 

Vol.: 14,0 %	 	 	

17,00 Euro



Tenuta Montiano ist ein renommiertes Weingut in Latium, nahe 
der Grenze zu Umbrien, eingebettet zwischen dem Bolsena-See 
und Orvieto. Seit 1979 gehört es zur Famiglia Cotarella und steht 
für eine präzise Verbindung von Tradition, Terroir und moderner 
Weinbereitung.

Die Weinberge liegen auf sanften Hügeln mit vulkanisch ge-
prägten Böden, die ideale Bedingungen für den Anbau hochwer-
tiger Rebsorten bieten. International bekannt wurde das Gut vor 
allem durch den Montiano, einen aus Merlot gekelterten Rotwein, 
der für seine Tiefe, Eleganz und Lagerfähigkeit geschätzt wird.

Die Geschichte des Hauses Ferrari und damit des berühmtesten 
Spumante Italiens nimmt ihren Anfang mit dem jungen Giulio 
Ferrari, der sich Ende des vorletzten Jahrhunderts im legendären 
Weinbauinstitut in Montpellier einschreibt, um von den Franzosen 
alles über die natürliche Flaschengärung zu lernen. Als er in seine 
Heimat Trento zurückkehrt, pflanzt er aus Frankreich mitgebrachte 
Reben im eigenen Weinberg und produziert 1902 im Familienpal-
azzo die erste Flasche seines Spumante. Giulio Ferrari arbeitet 
hart und erfüllt sich seinen Traum von einer eigenen erstklassigen 
Marke. In über einem Jahrhundert ihres Bestehens hat Ferrari 
sein Dasein als Familienbetrieb beibehalten und stützt sich ganz 
und gar auf die Familie Lunelli, die Nachkommen jenes Bruno 
Lunelli, der 1952 die damals winzige Kellerei dem Gründer Giulio 
Ferrari abkaufte und ihm versprach, den meisterhaften Spumante 
unverändert herzustellen. Lunelli hat Wort gehalten, aber auch 
seinen eigenen Anspruch erfüllt, indem er das Unternehmen 
vergrößerte und 1969 erstmals 100.000 Flaschen erzeugte und 
verkaufte. Drei der fünf Söhne von Bruno Lunelli – Franco, Gino 
und Mauro – haben mehr als dreißig Jahre lang die Firma mit 
außerordentlichen Ergebnissen geführt und unterstützen mit ihrer 
Erfahrung noch immer die dritte Generation.

	 TERRE BIANCHE 
ALGHERO TORBATO DOC

	 Torbato, eine antike sardische Rebsorte, 
welche durch die Katalanen auf die Insel 
gebracht wurde. Sella & Mosca, das erste 
Weingut, das Torbato sortenrein kelterte, 
schuf den Terre Bianche. Der strohgelbe 
Wein mit goldenen Akzenten duftet nach 
Zitrus, Kamille, weißem Pfirsich und feinen 
Mineralnoten. Frisch, langanhaltend mit 
elegantem Charakter.

	 100 % Torbato

	 Vol.: 13,0 %	 	 	

27,00 Euro

	 POGGIO DEI GELSI 
EST! EST!! EST!!!

	 Vom historischen Weinberg Poggio dei Gelsi 
sowie von Weinbergen rund um den Bolsena-
See stammen die Trauben für diesen brillant 
strohgelben Wein. Er duftet wunderbar nach 
reifen Früchten und präsentiert sich am 
Gaumen mit schöner Ausgewogenheit und 
Eleganz. 

	 Trebbiano, Roscetto, Malvasia 

Vol.: 12,5 %  

14,00 Euro



Die Cantina di Venosa gehört zu den renommiertesten Weingütern Süditaliens. Hier, 
im Herzen der Basilikata, gedeiht eine der ältesten und edelsten Rebsorten der Welt: 
der Aglianico. Bereits vor über 2000 Jahren priesen Dichter und Kenner den Aglianico, 
darunter der berühmte lateinische Dichter Horaz, der in Venosa geboren wurde und mit 
den Worten „Nunc Est Bibendum“ („Jetzt lasst uns trinken“) die Freude des Weinge-
nusses feierte.

Venosa ist nicht nur für seine erlesenen Weine bekannt, sondern auch für seine reiche 
Geschichte und Kultur. Als größte Aglianico produzierende Gemeinde in der Region 
Vulture bietet Venosa die idealen Bedingungen für den Anbau dieser einzigartigen 
Rebsorte. Die vulkanischen Böden des erloschenen Vulkans Vulture verleihen den 
Trauben eine außergewöhnliche Struktur und Tiefe, während das milde Klima der sanf-
ten Hügel von Venosa die perfekte Reifung ermöglicht.

	 AGLIANICO 
DEL VULTURE DOC

	 Ein moderner, sehr strukturierter Wein vom 
Fuße des Vulture Vulkans mit intensiver, 
rubinroter Farbe. Im Bouquet betört er mit 
einem zarten Duft nach Johannisbeeren. 
Sein sortentypischer, kräftiger Geschmack 
ist würzig, harmonisch und lang anhaltend. 
Er passt perfekt zur italienischen Küche. 

	 100 % Aglianico 

Vol.: 14,0 %  

10,00 Euro

	 VIGNE VECCHIE 
AGLIANICO DEL VULTURE DOC

	 Der Star der „Il Cielo“ Linie vom Fuße des 
Vulture Vulkans reift bis zur Perfektion 
9 Monate in kleinen Holzfässern. Dieser 
tiefrote Aglianico spiegelt die Größe dieser 
edlen und alten Rebsorte wider. Schwarze 
Früchte und Gewürze unterstreichen die 
vulkanische Herkunft im Geschmack, und 
sein würziges Finish ist dicht und samtig.

	 100 % Aglianico 

Vol.: 14,0 %	 	 	

30,00 Euro

	 MALVASIA 
BASILICATA IGP

	 Die optimale Reife und Unversehrtheit der 
Trauben, die in dieser vulkanischen Region 
geerntet werden, gepaart mit einer sorg-
fältigen Weinbereitung tragen zur Eleganz 
dieses Qualitätsweins bei. Er hat ein klares, 
fruchtiges und sortentypisches Bouquet, 
und er überzeugt am Gaumen mit seinem 
intensiven, frischen, aber zugleich weichen 
Geschmack.	

	 100 % Malvasia 

Vol.: 12,5 %  

10,00 Euro

	 ROSATO 
BASILICATA IGP

	 Dieser Rosé ist stark durch seine Herkunft 
aus den Weinbergen mit vulkanischen Böden 
geprägt. Seine leuchtende, kirschrosa Farbe, 
sein fruchtiges und intensives Bouquet mit 
deutlichen Noten von Kirsche, Erdbeere und 
Himbeere machen ihn zum idealen Begleiter 
zu Antipasti, Risotto, Frischkäse und weißem 
Fleisch.

	 100 % Aglianico 

Vol.: 13,0 %	 	 	

10,00 Euro



Die Familie Statti hat schon immer eine führende Rolle in Kalabrien 
gespielt. Und so beschlossen Antonio und Alberto Statti, die den 
Familienbetrieb in den Neunzigerjahren übernommen haben, die enge 
Bindung an die Vergangenheit und die Tradition in zukunftsorientierter 
und innovativer Weise fortzuführen. Dabei handelt es sich um eine wahre 
Herausforderung, denn die Weine aus Kalabrien sind in Italien und im 
Ausland nahezu unbekannt.

Ziel der Familie Statti ist es, den Weinen aus Kalabrien wieder den guten 
Ruf, den sie während der Antike hatten, zurückzugeben. Dies lässt sich 
nur anhand langwieriger Forschungsarbeiten und einem kompetenten 
Team erzielen. Der landwirtschaftliche Betrieb der Brüder Statti umfasst 
heute 500 Hektar und ist somit einer der größten in Kalabrien.

	 I GELSI ROSSO 
CALABRIA IGT

	 Der I Gelsi Rosso wird traditionell rot 
gekeltert bei temperaturkontrollierter Gärung. 
30 % der Beeren werden nicht gepresst. So 
entsteht ein purpurfarbener Wein mit violet-
tem Schimmer, der wunderbare Noten von 
Sauerkirschen, Pfeffer und roten Früchten 
offenbart. Er ist frisch und gleichermaßen 
weich am Gaumen.

	 40 % Merlot, 40 % Cabernet Sauvignon und 20 % Gaglioppo 

Vol.: 13,0 %	 	  

11,00 Euro

	 I GELSI ROSATO 
CALABRIA IGT

	 Dieser sortentypische Rosato zeigt eine 
fruchtige Nase mit Aromen von Erdbeeren, 
Himbeeren, Maracuja, Granatapfel und 
Gewürzen. Am Gaumen bescheren eine 
sanfte Pressung der Trauben, der Ausbau 
in Stahltanks sowie eine kurze Lagerung 
auf der Flasche ein wunderbar frisches 
Geschmackserlebnis.

	 Vorwiegend Gaglioppo mit kleinem Anteil ergänzender  
Rebsorten 

Vol.: 12,5 %	 	 	

11,00 Euro

	 I GELSI BIANCO 
VINO BIANCO

	 Diese Cuvée präsentiert sich strohgelb mit 
grünlichen Reflexen im Glas und verwöhnt 
mit Aromen von Passionsfrucht und 
Kräutern. Frisch und würzig, mit aus-
gezeichnetem Qualitäts-Preis-Verhältnis – 
ein köstlicher Beweis dafür, dass sich Weine 
aus Kalabrien ausgezeichnet als genussvolle 
Weine für jeden Tag eignen.

	 70 % Chardonnay, 30 % Greco 

Vol.: 12,5 %	 	 	

11,00 Euro



In der Hügellandschaft zwischen dem Monte Erice und den Ägadischen Inseln, in einer 
Höhe von 300 bis 400 Metern über dem Meeresspiegel, liegen die üppigen Rebanlagen 
der Tenuta di Gelso Grande, dem Herzstück der „Feudi Branciforti dei Bordonaro“
Produktion. Dort taucht man ein in die Landschaft von Trapani, in das Grün der Wein-
berge und das strahlende Blau des Himmels.

Die Gegend ist die am dichtesten bepflanzte Region Italiens, geprägt von der Land-
wirtschaft sowie einer glanzvollen und ruhmreichen sizilianischen Weinbaugeschichte. 
Unter dem Label „Feudi Branciforti dei Bordonaro“ vereint man diese Tradition mit 
modernem Design und exzellentem Genuss.

	 ROSATO 
TERRE SICILIANE IGT

	 Dieser Rosato zeigt ein intensives Bouquet 
von Brombeeren, Heidelbeeren und fein 
würzigen Noten. Am Gaumen ist er sanft und 
verführerisch, wunderbar zart und weich, 
abgerundet durch ein angenehm delikates 
Säurespiel. 

	 Nero d’Avola und Merlot 

Vol.: 12,5 %  

9,00 Euro

	 NERO D’AVOLA 
TERRE SICILIANE IGT

	 Dieser rubinrote Wein ist das Ergebnis 
jahrelanger Erfahrungen mit der autoch 
thonen Rebsorte Nero d’ Avola unter 
Anwendung neuester Technologien und mit 
einem gleichermaßen spürbaren Respekt für 
alte Traditionen. Dem Gaumen schmeichelt 
er mit einem ungemein fruchtigen, dabei 
sanften Geschmack

	 100 % Nero d’Avola

	 Vol.: 13,5 %	 	

	 9,00 Euro

	 CATARRATTO 
TERRE SICILIANE IGT

	 Noten von Wiesenblumen und zart reifen 
Birnen zeigt dieser reinsortige Catarratto. 
Von der sizilianischen Sonne verwöhnt, ist 
er strohgelb mit grünlichen Reflexen, gefällig 
im Geschmack, mit einem angenehmen und 
gleichermaßen nachhaltigen Säurespiel.	

	 100 % Catarratto 

Vol.: 12,5 %  

9,00 Euro

	 GRILLO 
SICILIA DOC

	 Aus der für West-Sizilien typischen Rebsorte 
Grillo vinifiziert, offenbart dieser strohgelbe 
Weißwein wunderschöne Zitrustöne und 
florale Noten. Den Gaumen umschmeichelt 
er mit einem intensiven und nachhaltigen 
Geschmack, der zugleich eine unerwartete 
Mineralität zeigt.

	 100 % Grillo 

Vol.: 12,5 %	 	 	  

9,00 Euro



Firriato umfasst ganze 6 Weingüter, gelegen in Siziliens schönsten Weinbau regionen. 
Produziert werden moderne und charmante Weine, welche wie ein Kaleidoskop die 
Vielfalt der Insel offen legen. Aufgrund seiner einzigartigen Boden beschaffenheiten 
und klimatischen Bedingungen, ist Sizilien wie ein eigener Weinkontinent an sich zu 
betrachten. Insgesamt werden 470 Hektar Reben mit Leidenschaft und unter Einsatz 
zertifizierter biologischer Anbautechniken bewirtschaftet. Die größten Anbaugebiete 
befinden sich an den Nord-Ost Hängen der aufstrebenden Etna DOC Region sowie rund
um die Landschaft um Trapani im Westen der Insel.

Dank des perfekten Einklangs zwischen Sonne und Wind in Kombination mit dem aus-
geglichenen Meeresklima bestehen beste Voraussetzungen für eine optimale Trauben-
qualität. Dies war der Grund, aus dem in Paceco, unweit von Trapani, im Herzen der 
am dichtesten bestockten Reblandschaft Italiens im Jahre 1984 das Weingut Firriato 
gegründet wurde. Die Inhaber Salvatore und Vinzia sowie inzwischen auch die Tochter 
Irene di Gaetano sind überzeugt, in einer der vielfältigsten und spannendsten Weinland-
schaften der Welt zu leben und keltern somit exzellente Weine.

	 ALTAVILLA DELLA  
CORTE GRILLO 
SICILIA DOC

	 Ein faszinierender und ehrlicher Wein aus 
der Rebsorte Grillo. Er verwöhnt mit einem 
schönen Aroma von Mandeln, Melone, 
Zitrusfrüchten, Salbei sowie Lavendel und 
besticht durch seine gute Balance zwischen 
Frucht und delikater Säure. 

	 100 % Grillo 

Vol.: 13,0 %  

16,00 Euro

	 LE SABBIE DELL’ETNA 
BIANCO ETNA DOC

	 Frisch und modern im Charakter, präsentiert 
sich der Etna Bianco mit Noten von 
Mimosen, Ginster, Pfirsich und reifen Birnen. 
Am Gaumen lässt er einen vollen Körper 
sowie eine gute Struktur mit langem Abgang 
erkennen.

	 80 % Carricante, 20 % Catarratto 

Vol.: 13,0 %	 	 	

25,00 Euro

	 BAYAMORE BIANCO DI  
BIANCHITERRE SICILIANE IGT

	 Eine faszinierende Komposition, welche die 
frischen und balsamischen Noten der Inzolia 
mit der vielschichtigen Aromenpalette der 
Viognier-Traube abrundet: mit Noten von 
Jasmin, Aprikose, Pfirsich und Geißblatt. 
Am Gaumen überzeugt diese Cuvée mit 
ihrer Mineralität und einem ausgewogenen, 
harmonischen Geschmack.

	 40 % Inzolia, 30 % Viognier, 30 % Chardonnay 

Vol.: 14,0 %  

19,00 Euro

	 CHIARAMONTE INZOLIA 
TERRE SICILIANE IGT

	 Aus der autochthonen Rebsorte Inzolia 
vinifiziert, präsentiert sich der Chiaramonte 
von einer goldenen Farbe mit grünlichen 
Reflexen. Exotische Früchte wie Ananas, 
Mango und Papaya lässt sein Duft erkennen, 
klar und frisch ist sein Geschmack, der mit 
einer feinen Textur und einem Finale von 
gerösteten Mandeln verwöhnt.

	 100 % Inzolia 

Vol.: 13,0 %	 	 	

16,00 Euro



	 BAYAMORE 
ROSSO DI ROSSI TERRE  
SICILIANE IGT

	 Dieser sonnenverwöhnte rubinrote Wein 
spiegelt jede seiner drei Rebsorten auf 
wunderbare Weise wider. 6 Monate im 
Barrique gereift, zeigt er den Duft kleiner 
roter Früchte und präsentiert sich am 
Gaumen intensivaromatisch und auffallend 
frisch mit präsenten Tanninen. 

	 40 % Frappato, 30 % Syrah, 30 % Merlot 

Vol.: 12,5 %  

18,00 Euro

	 SANTAGOSTINO ROSSO 
BAGLIO SORIA SICILIA DOC

	 Vielfältige Aromen von Kirschen, Zwetsch-
gen, Rhabarber und Gewürzen lässt diese 
8 Monate in Barriques gereifte Cuvée er-
kennen. Am Gaumen überraschen die zarten, 
dennoch komplexen Tannine, die dem Wein 
einen langen, sanften Abgang bescheren. 

	 50 % Syrah, 50 % Nero d’ Avola 

Vol.: 14,0 %  

21,00 Euro

	 CHIARAMONTE NERO D’AVOLA 
SICILIA DOC

	 Dieser Rosso gilt als der typischste Vertreter 
von Siziliens wichtigster autochthoner 
Rebsorte, des Nero d’Avola. Ausgeprägt 
sind seine Duftnoten nach roten Beeren und 
Gewürzen. 6 Monate im Barrique ausgebaut, 
findet er eine faszinierende Balance 
zwischen Säure, Tannin und Vollmundigkeit.	
100 % Nero d’Avola 

Vol.: 13,5 %	 	 	

16,00 Euro

	 LE SABBIE DELL’ETNA 
ROSATO ETNA DOC

	 Finessenreich, duftig und frisch – so lässt 
sich die Rosé-Version Le Sabbie dell’Etna 
wahrnehmen. Vinifiziert aus einer der 
traditionsreichsten Reben des Vulkans, 
präsentiert sich dieser einzigartige Rosato 
mit einer zarten Farbe und einem Bouquet 
von Himbeere und Granatapfel. Am Gaumen 
findet er eine ausgezeichnete Balance 
zwischen Frische und Mineralität.	
100 % Nerello Mascalese 

Vol.: 12,5 %  

25,00 Euro

	 LE SABBIE DELL’ETNA 
ROSSO ETNA DOC

	 Nur am Fuße des größten, noch aktiven 
Vulkans Europas sind die Voraussetzungen 
gegeben, einen solch besonderen Wein zu 
produzieren. Er zeigt ein delikates Bouquet 
nach Zimt, Pfeffer und Johannisbeer.  
Am Gaumen betörend mit Noten von dunklen 
Kirschen, Lakritze und Pfeffer.

	 80 % Nerello Mascalese, 20 % Nerello Cappuccio 

Vol.: 13,5 %	 	 	

25,00 Euro



Es geschah im Herzen des Cilento Nationalparks, UNESCO Welterbe und 
Biosphären Reservat, dort, wo bei einer ersten Begehung nur extreme 
Weine hätten angebaut werden können: Giuseppe Pagano trotzte allen 
Bedenken und legte das Fundament für die Erfolge seiner Weine. In 
Stio, auf 650 m über dem Meeresspiegel, inmitten urwüchsiger Natur, 
umgeben von Wildwasser-Schluchten und schneebedeckten Bergen, 
produziert San Salvatore heute einige der erfolgreichsten und bestbe-
werteten Weine Süditaliens. Vom Weinberg Cannito, auf 250 m über 
dem Meeresspiegel oberhalb der antiken Tempel von Paestum gelegen, 
schweift der Blick über den Golf von Salerno bis zum mondänen Capri 
und der pittoresken Amalfiküste; mediterrane Exzellenz unter den Füßen 
und in Sichtweite, für Rebstöcke und Büffel. San Salvatore baut seinen 
Wein hier an diesem entschleunigten Ort an, dessen klimatische Gege-
benheiten schon Grund für die antiken Griechen waren, hier anzusiedeln. 
„In jedem erfolgreichen Produkt muss Liebe, Respekt und Ethik sein.“ 
(zit. Peppino Pagano)

	 JUNGANO AGLIANICO 
IGP PAESTUM

	 Jungano, benannt nach dem Dorf Giungano, 
in welchem das Weingut liegt, ist ein reiner 
Aglianico. Nach der kontrollierten Gärung 
reift er ein Jahr lang in Holz- und Stahltanks. 
Der Wein zeigt eine funkelnde rubinrote 
Farbe und ein Bouquet von Kirschen, 
Brombeeren, Veilchen und Gewürzen. Am 
Gaumen ist er kraftvoll und vollmundig, 
mit eleganten Tanninen und einem langen, 
anhaltenden Abgang.

	 100 % Aglianico  Vol.: 14,5 %	 	 	

39,00 Euro

	 VETERE ROSATO 
IGP PAESTUM

	 Vetere ist ein eleganter Rosé mit mediterra-
nem Charakter, der aus einem antiken Terroir 
stammt. Ausschließlich aus der lokalen 
Rebsorte Aglianico vinifiziert, besticht er 
durch delikate Aromen von roten Früchten 
und mediterraner Vegetation, ist frisch am 
Gaumen und hinterlässt einen erfrischenden 
Abgang mit Noten von Beeren und Grapefruit.

	 100 % Aglianico 

Vol.: 12,0 %	 	 	

23,00 Euro



Tormaresca verkörpert die Geschichte von Menschen und ihren 
Traditionen im Herzen Apuliens. Hier treffen Weinbau, Geschichte und 
Innovation auf einander. Hier findet sich die Tenuta Tormaresca, die die 
reiche kulturelle Vergangenheit dieser Region widerspiegelt. Apulien 
verleiht den hier angebauten Rebsorten Charakter, Persönlichkeit und 
beste qualitative Voraussetzungen. 

Im Jahr 1998 erkannte die Familie Antinori das enorme Potenzial 
Apuliens und 1998 entschied sich, in diese Region zu investieren, um 
hochwertige Weine mit einer starken territorialen Identität zu produz-
ieren. Seitdem ist ihr Ziel, hochwertige Weine aus den einheimischen 
Rebsorten Apuliens herzustellen, erfolgreich umgesetzt worden.

	 TORCICODA 
PRIMITIVO SALENTO IGT

	 Der Torcicoda bezaubert durch sorten-
typische Aromen von Zwetschgen und 
Kirschen, gepaart mit zarten Noten von 
Schokolade und Vanille. Weiches Tannin 
und ein nachhaltiges Finale runden das 
Geschmackserlebnis dieses 10 Monate im 
Fass gereiften Rotweins ab. Eine moderne 
Interpretation des Primitivo.

	 100 % Primitivo 

Vol.: 15,0 %	 	 	

41,00 Euro

	 CALAFURIA ROSÉ 
NEGROAMARO SALENTO IGT

	 Der Calafuria Rosé präsentiert sich mit 
einem Bouquet von Litschi, Pfirsichen und 
Anklängen von Rose, ist sanft und äußerst 
delikat. Charakteristisch sind die schonend 
gereiften Negroamaro-Trauben, die das 
ganze Aromenpotenzial dieser Rebsorte in 
sich vereinen, was keinesfalls zu Lasten der 
Frische geht.

	 100 % Negroamaro

	 Vol.: 12,5 %	 	 	

23,00 Euro



Speri ist ein authentischer Weinproduzent, der aufgrund seines Tradi-
tionsbewusstseins und seiner festen Verwurzelung in seinem Gebiet 
einen wichtigen Bezugspunkt für den italienischen Weinbau darstellt.
Die Geschichte Speris beginnt in der ersten Hälfte des 19. Jahrhunderts. 
Inzwischen ist die Familie in der siebten Generation angelangt und 
erfreut sich über 60 Hektar eigener Rebfläche, verteilt in den besten 
Gebieten der Valpolicella Classica. Ohne sich von den aktuellen Mode-
trends beeinflussen zu lassen, konzentriert sich die Produktion auf fünf 
klassische Weinarten (ausschließlich DOC und DOCG).

Der Respekt gegenüber der Natur hat zu der Entscheidung geführt, in 
den weniger guten Erntejahren auf den berühmtesten Wein des Sorti-
ments, den Amarone, zu verzichten. Um die Besonderheiten jeder Lage 
hervorzuheben, wird das Traubengut eines jeden Weinbergs gesondert 
voneinander vinifiziert. Hierdurch entstehen die Crus wie der berühmte 
Amarone Classico Sant’Urbano, der Valpolicella Classico Superiore 
Sant’Urbano und der Recioto Classico La Roggia.

	 SANT’URBANO 
VALPOLICELLA CLASSICO	
SUPERIORE DOC

	 Der Sant’Urbano ist einer der bedeutendsten 
Valpolicella Superiore der Region. Er zeichnet 
sich durch ein würziges Bouquet mit Noten von 
reifen Früchten aus. 24 Monate in Fässern aus 
slawonischer Eiche und im Tonneaux gereift, 
präsentiert er sich mit einer bemerkenswerten 
Eleganz und Komplexität.

	 75 % Corvina Veronese und Corvinone, 20 % Rondinella, 5 % Molinara 

Vol.: 13,5 %	 	 	  

30,00 Euro

	 VALPOLICELLA 
CLASSICO DOC

	 Dieser junge, rubinrote Rotwein mit violetten 
Reflexen ist ein Valpolicella par excellence. 
Er zeigt einen intensiven, weinigen Duft nach 
Veilchen und Kirschen. Duft und Gaumen 
sind geprägt von einer schönen Frische und 
Jugendlichkeit. Mit seinem mittleren Körper 
ist er bereits jetzt ein Trinkgenuss.

	 60 % Corvina Veronese, 30 % Rondinella, 10 % Molinara 

Vol.: 12,5 %	 	 	

19,00 Euro



Seit 1883 hat Bolla eine faszinierende Geschichte durchlebt, geprägt von
unzähligen Momenten der Leidenschaft und Innovation. Die Fondazi-
one-Linie zelebriert dieses reiche Erbe und offenbart die zeitlose Qualität 
des italienischen Weins. Jeder Schluck aus dieser exquisiten Kollektion 
erzählt eine Geschichte, die tief in die Kultur und Traditionen Italiens 
eingebettet ist. 

Insbesondere die sonnenverwöhnten Weinberge des Veneto spiegeln 
sich in den Weine der Fondazione-Linie wider und mit ihnen die Vielfalt 
und der Reichtum der italienischen Weinlandschaft.

La vita è Bolla – das Leben ist Bolla.

	 AMARONE 
VALPOLICELLA DOC CLASSICO

	 Ein großartiger Amarone von intensiver 
granatroter Farbe. Sein Bouquet offenbart 
die charakteristischen Aromen von Kirsch-
marmelade, Rosinen und Gewürzen. 2 Jahre 
in Eichenfässern gereift, zeigt er sich am 
Gaumen wunderbar weich und reintönig, mit 
einem anhaltenden Nachhall von Kakao und 
Gewürzen.

	 70 % Corvina, 30 % Rondinella 

Vol.: 15,0 %	 	 	

54,00 Euro

	 VALPOLICELLA RIPASSO 
DOC CLASSICO SUPERIORE

	 Dieser ausgezeichnete, im Ripasso- Ver-
fahren hergestellte Valpolicella beeindruckt 
durch seine intensive rubinrote Farbe 
und sein würziges Bouquet mit schönen 
Anklängen dunkler Früchte. Nach einem 
12-monatigen Ausbau in Fässern und 
Barriques zeigt er sich ausgewogen, mit 
einem köstlichen Finale von wilden Beeren.	
70 % Corvina und Corvinone, 30 % Rondinella 

Vol.: 13,5 %	 	 	

26,00 Euro



Villa di Corlo wurde Ende des 16. Jahrhunderts gegründet und befindet 
sich auf einem Gelände von ca. 100 ha Land, ein Viertel davon unter 
Reben. Seit gut einem Jahrhundert ist das Weingut nun schon im Besitz 
der Familie Munari. 

Der Weinkeller, gebaut unter respektvoller Achtung der Besonderheiten 
der ländlichen Umgebung, wurde mit den innovativsten Technologien für 
die Herstellung der Weine ausgestattet. Die Lambrusco von Villa di Corlo 
zeigen sich in einer unverwechselbar perfekten 

Qualität, die nichts mit dem industriellen Lambrusco zu tun hat!

	 LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI 
CASTELVETRO DOC AMABILE

	 Mit Kirscharomen und milder Säure, einer 
feinen Perlage und harmonischem Bouquet 
präsentiert sich dieser feinfruchtige, weiche 
Lambrusco. Gut gekühlt ein außergewöhn-
liches Geschmackserlebnis!

	 100 % Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 

Vol.: 9,0 %	 	 	

24,00 Euro

	 LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI 
CASTELVETRO DOC SECCO

	 Dieser trocken ausgebaute Lambrusco 
begeistert mit einer feinen Perlage und 
geschmeidigen Fruchtnoten, die an Sauer-
kirschen und Kräuter erinnern.  
Herrlich fruchtig und frisch!

	 100 % Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 

Vol.: 11,0 %	 	 	

25,00 Euro



Das Terroir von Argiano liegt auf der südwestlichen Seite von 
Montalcino auf einer durchschnittlichen Höhe von ca. 300 Metern 
über dem Meeresspiegel. Von den insgesamt 125 Hektar Land 
werden rund 58 Hektar aktiv bewirtschaftet. Mittels moderner 
Mikrokartierung des Anwesens, bei dem die idealen Böden und 
Lagen der einzelnen Rebsorten bestimmt wurden, sowie der auss-
chließlichen Nutzung organischer und nachhaltiger Techniken im
Weinbau, bringt Chef-Önologe Dr. Bernardino Sani Ausnahme- 
Weine von höchster Perfektion zum Vorschein.

Im Jahr 2012 zieht sich die bis dato Besitzerin des Weingutes,
Gräfin Noemi Marone Cinzano, aus den Belangen des Weingutes 
zurück und der junge brasilianische Geschäftsmann André Es-
teves erwirbt das Anwesen. Aufwendige Modernisierungsarbeiten 
an der Villa beginnen und lassen diese in neuem, nie dagewese-
nem Glanz erscheinen. Esteves und Sanis Mission ist klar – den 
ultimativen Brunello zu produzieren. Im November 2023 ist es so 
weit: Der internationale Weinkritiker Wine Spectator kürt den
Brunello di Montalcino DOCG 2018 zur TOP 1 weltweit!

Das Flaggschiff des Weinguts ist der Badia a Passignano Gran 
Selezione, ein Wein von außergewöhnlicher Qualität, der  
ausschließlich aus den besten Sangiovese-Trauben der alten 
Abtei hergestellt wird. Diese Trauben werden sorgfältig aus-
gewählt, um die einzigartigen Eigenschaften des Terroirs und des 
Mikroklimas der Region Chianti Classico widerzuspiegeln.

Der Ausbau des Badia a Passignano Gran Selezione erfolgt in 
den historischen Kellereien des 10. Jahrhunderts, die sich direkt 
unter dem Kloster befinden. Diese alten Kellereien mit ihren 
Gewölbedecken und massiven Mauern bieten ideale Bedingungen 
für die Weinherstellung, da sie Feuchtigkeit und Temperatur auf 
natürliche Weise konstant halten. Der Wein reift in Fässern aus 
ungarischer Eiche heran, wo er seine einzigartige Komplexität und 
Finesse entwickelt.

	 BADIA A PASSIGNANO 
CHIANTI CLASSICO DOCG GRAN 
SELEZIONE

	 Der Premium-Wein der Chianti Classico 
Range präsentiert sich seit dem Jahrgang 
2009 als Gran Selezione. Damit erfüllt er 
höchste Qualitätsstandards. 12 Monate 
im Barrique ausgebaut, ist er einerseits 
traditionell in seiner Komplexität und 
Feinheit, andererseits auch modern in seiner 
Zugänglichkeit und dem weichen Tannin.

	 100 % Sangiovese 

Vol.: 14,5 %	 	 	

85,00 Euro

	 SOLENGO 
TOSCANA IGT

	 Diese in neuen französischen Eichenbarriques 
gereifte Cuvée gehört zu den besten 
Weinen Italiens. Sie präsentiert sich üppig im 
Geschmack, mit einem kraftvollen Aroma von 
reifen Beeren und einer delikaten Röstnote. 
Im sehr langen, konzentrierten Abgang finden 
sich dunkle Früchte und delikate, sanfte 
Tannine. 

	 Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Merlot, Sangiovese

	 Vol.: 14,5 %  

118,00 Euro



Die Tenuta Guado al Tasso, in der renommierten DOC Bolgheri an 
der Küste der nördlichen Maremma gelegen, vereint Geschichte 
und Moderne in einem einzigartigen Terroir. Ursprünglich von der 
Adelsfamilie della Gherardesca im 17. Jahrhundert ins Leben 
gerufen, wurde sie später an die Familie Antinori weitergegeben. 
In den dreißiger Jahren des letzten Jahrhunderts wurde die 
Besitzung vererbt an Carlotta della Gherardesca Antinori, Mutter 
von Piero Antinori, und ihre Schwester, Ehefrau von Mario Incisa 
della Rocchetta (der die benachbarte Tenuta San Guido als Mitgift 
erhielt).

Das Anwesen erstreckt sich in einer reizvollen, von Hügeln umge-
benen Ebene, die als „Amphitheater von Bolgheri“ bekannt ist.Hier 
gedeihen hauptsächlich Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Cab-
ernet Franc, Petit Verdot und Vermentino auf tonhaltigen Böden 
alluvialen Ursprungs mit Bolgherese-Agglomerat. Das milde Kli-
ma, begünstigt durch das nahegelegene Meer, und die territoriale 
Identität verleihen den Weinen eine markante Persönlichkeit.

Das Weingut Pèppoli liegt 5 km nordöstlich der Tenuta Tignanello 
und erstreckt sich über eine Gesamtfläche von 100 Hektar, wovon 
50 Hektar mit Weinbergen bepflanzt sind. Hier wird der renom-
mierte Pèppoli Chianti Classico DOCG erzeugt, der für seinen 
Ausdruck fruchtiger Aromen bekannt ist. Die Geschichte des Guts 
reicht bis ins 14. Jahrhundert zurück, als es unter den Adelsfami-
lien von Florenz aufgeteilt wurde. Seit 1985 gehört es der Familie 
Antinori, doch schon seit dem Mittelalter wurden die Weinberge
vom Vallombrosaner-Orden gepflegt.

Die Weinberge von Pèppoli sind nach Ost-Nordost ausgerichtet 
und genießen ein ideales Mikroklima, das von einem kleinen Tal 
begünstigt wird, welches die Wärme gut hält. Der steinige, min-
eralhaltige Boden verleiht dem Sangiovese, der hier vorwiegend 
kultiviert wird, einen fruchtigen und lebhaften Charakter. 
Neben Sangiovese werden auch kleine Mengen komplementärer
Sorten wie Merlot, Syrah und Malvasia angebaut. Seit 2013 
werden die Trauben in der „Cantina Antinori nel Chianti Classico“ 
vinifiziert, wobei der Ausbau sowohl in traditionellen großen
Fässern aus slawonischer Eiche als auch teilweise in Edelstahl 
erfolgt.

	 PÈPPOLI 
CHIANTI CLASSICO DOCG

	 Rubinrot in der Farbe mit violetten High-
lights, zeigt dieser Chianti Classico intensiv 
fruchtige Noten von Kirschen und Erdbeeren, 
gepaart mit zarten Gewürznoten und 
Toastaromen. Seine 9-monatige Lagerung 
in slawonischer Eiche verleiht dem Pèppoli 
Eleganz und Struktur sowie wunderbar zarte 
Tannine.

	 Sangiovese mit kleinem Anteil von Merlot und Syrah 

Vol.: 13,0 %	 	 	

31,00 Euro

	 IL BRUCIATO 
BOLGHERI DOC

	 Diese Cuvée präsentiert sich in intensiv 
rubinroter Farbe. An der Nase prägnante 
Noten von reifen roten Beeren und süßem 
Gewürz. Am Gaumen zeigt der Il Bruciato 
eine gute Struktur mit weichen Tanninen. 
Harmonisch und angenehm zu trinken, voll-
enden leichte Anklänge an Minze und Lakritz 
den langanhaltenden Nachgeschmack. 

	 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,  
Petit Verdot, Syrah 

Vol.: 14,0 %  

47,00 Euro



Podernovo ist das erste Weingut außerhalb des Trentino, das die 
Familie Lunelli (Ferrari) erworben hat. Es liegt in der Gemeinde 
Terricciola in einem Weingebiet in den Colline Pisane.

Das Landgut erstreckt sich über mehr als 80 Hektar, wovon auf 40 
Hektar Wein angebaut wird (zu 50 % Sangiovese). Die Rotweine, 
die hier von einem kompetenten Ferrari Önologen-Team kreiert 
werden, spiegeln sehr schön das Potenzial des Anbaugebiets 
wider. Zudem bietet das Landgut in den herrlichen rustikalen 
Gebäuden im typischen Toskaner Stil exklusive Gastfreundschaft.

Die Wurzeln der Famiglia Cotarella reichen in die sechziger
Jahre zurück, als Antonio und Domenico Cotarella, Weinbauern 
in Monterubiaglio, ihre erste Kellerei für die Eigenerzeugung 
gründeten. Seitdem hat das Familienunternehmen eine Erfolgs-
geschichte im Weinbau geschrieben.

 Die Marke „Famiglia Cotarella“ entstand, als die Brüder Renzo 
und Riccardo Cotarella die Geschäftsführung an die nächste 
Generation übergaben. Seit 2017 wird das Weingut von Dominga, 
Marta und Enrica Cotarella geführt. Unter dem Label „Famiglia 
Cotarella“ vereint das Unternehmen das gesamte Wein-Know-how 
von „Falesco“, „Cotarella“ und „Le Macioche“ bis hin zu „Liaison“, 
einem neuen innovativen Weinvertriebsprojekt.

	 SODALE 
LAZIO IGP

	 Sein Name kommt vom ital. „sodalizio“ 
und steht für eine solide freundschaftliche 
Verbindung. Hier verbinden sich rote Beeren 
wunderbar mit süßen Gewürzen und gehen 
eine ausgewogene Komposition mit den 
Vanillenuancen des Holzes ein. Am Gaumen 
ist er rund, harmonisch und gefällig, mit 
seidigen Tanninen.

	 100 % Merlot 

Vol.: 14,5 %	 	 	

35,00 Euro

	 ALIOTTO 
TOSCANA IGT

	 Ein dunkel rubinroter Wein mit eleganten 
Fruchtnoten, kombiniert mit balsamischen 
und mineralischen Tönen im schönen 
Gleichgewicht. Der 12 Monate im Barrique 
gereifte Aliotto ist strukturiert, abgerundet 
mit süßen Tanninen und verwöhnt mit 
einem wunderbar ausgewogenen, intensiven 
Abgang.

	 60 % Sangiovese, 40 % Cabernet und Merlot 

Vol.: 13,0 %  

19,00 Euro



Tenuta Pian delle Vigne liegt 6 km südwestlich von Montalcino. 
Das Gut umfasst 184 Hektar, davon 65 Hektar bestockt. Pian delle Vigne 
ist die persönliche und tiefe Interpretation, die Marchesi Antinori einem 
namhaften Traditionswein wie dem Brunello geben.

Das Gut ist Eigentum der Familie Antinori seit 1995, dem Jahr der ersten 
Lese des Brunello Pian delle Vigne. Der Name der Tenuta Pian delle 
Vigne geht auf den gleichnamigen Ort zurück, auf dem sich eine typische 
Eisenbahnstation ( = Ferrovia ) des 19. Jahrhunderts befindet.

	 BRUNELLO DI MONTALCINO 
DOCG

	 Der Wein besticht durch seine intensive 
rubinrote Farbe, die zum Granatrot tendiert. 
Das Bouquet ist groß angelegt und komplex, 
mit Noten von Kirschen und Himbeeren 
sowie Nuancen von Veilchen und Kakao. 
Am Gaumen zeigt sich die volle samtige 
Struktur. Ein sehr ausgewogener Wein von 
äußerster Nachhaltigkeit.

	 100 % Sangiovese Grosso 

Vol.: 14,5 %	 	 	

95,00 Euro

	 ROSSO DI MONTALCINO 
DOC

	 Dieser wunderbare Rosso zeigt Aromen 
von reifen roten Früchten, florale Noten 
sowie würzige und balsamische Anklänge, 
die ihm Frische und Komplexität verleihen. 
Am Gaumen präsentiert er sich gefällig und 
wunderbar cremig mit reifen Tanninen. Die 
Länge wird akzentuiert durch eine unglaub-
liche Frische.

	 100 % Sangiovese Grosso 

Vol.: 14,0 %	 	 	

41,00 Euro



Im Jahr 2001 schlossen sich Marchese Lodovico Antinori und sein 
Bruder Piero Antinori zusammen, um das eindrucksvolle Projekt der 
Tenuta di Biserno und der Tenuta Campo di Sasso ins Leben zu rufen. 
Die Inspiration dazu kam, als Lodovico Antinori bei der Suche nach einer 
Erweiterung der Ornellaia-Weinberge das Land oberhalb von Bolgheri in 
Richtung Bibbona entdeckte und das Potenzial dieser Gegend erkannte. 

Die geologische Zusammensetzung der Böden in Bellaria, hügelig und 
steinig mit ton- und kalkhaltigen Eigenschaften sowie großen Kiesel-
steinen, erwies sich als andersartig und ideal für ein neues Projekt. Als 
Lodovico Antinori 2001 Ornellaia verkaufte, war die Zeit reif, gemeinsam 
mit seinem Bruder Piero das Projekt zu starten.

	 BISERNO 
TOSCANA IGT

	 Lebendige purpurrote Farbe, mit großer aro-
matischer Komplexität und ausgewogenen 
Tanninen. Im Glas Noten von mediterraner 
Macchia, Luzerne und Rosmarin, begleitet 
von Fruchtnoten wie Sauerkirsche und 
weichen Gewürzen wie Vanille, feinen 
Kakaonoten und Röstaromen.

	 Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

Vol.: 14,5 %	 	 	

260,00 Euro

	 IL PINO DI BISERNO 
TOSCANA IGT

	 Intensive rubinrote Farbe, mit einem 
Bouquet dunkler Früchte wie Pflaumen und 
Brombeeren, begleitet von Anklängen frisch 
gemahlener Kaffee, Nelken und Unterholz. 
Am Gaumen präsentiert er sich ausgewogen 
mit einer dichten, eleganten Tanninstruktur 
und langem Abgang.

	 Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

Vol.: 14,5 %	 	 	

89,00 Euro

	 INSOGLIO DEL CINGHIALE 
TOSCANA IGT

	 Purpurrot von mittlerer Intensität, in der 
Nase blumige Noten von Veilchen und 
frischem Tabak, dazu Kirsche und Cassis. 
Am Gaumen intensiv und umhüllend, mit 
reifen und definierten Tanninen. Frische 
Säure und ein sehr lebhafter Abgang.

	 Syrah, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot,  
Cabernet Sauvignon 

Vol.: 14,0 %	 	 	

42,00 Euro



Um die Ursprünge der Familie Poli zurückzuverfolgen, muss man sich in die Hügel bei 
Bassano del Grappa, im Herzen der Gebirgslandschaft Venetiens, begeben. Es war das 
kleine Dorf Gomarolo, in dem die Wiege von Polo (Paolo) stand, der im 15. Jahrhundert 
„vier Äcker, vierzig Schafe und drei Kühe“ besaß. Von ihm leitet sich der Familienname 
„Poli“ ab, d.h. Kinder / Nachkommen von Polo. Einige Generationen später, im Jahr 
1885, zog Giobatta Poli, der Urgroßvater von Jacopo, von Gomarolo nach Schiavon 
um, da er wusste, dass die neue Eisenbahn geplant war. Er eröffnete die Osteria „Al 
Cappello“ direkt neben der Haltestelle, verkaufte Wein und Strohhüte, die sog. „cappelli 
di paglia“. Ein paar Jahre später dann kaufte er von den Kellereien Trester ab, und so 
nahm 1898 die Erfolgsgeschichte der Destillerie Poli ihren Lauf.

Giobatta, Jacopo Polis Urgroßvater, hatte eine große Leidenschaft: den Grappa! Er 
baute heimlich einen kleinen Destillierapparat, montierte ihn auf einen Karren und zog 
von Haus zu Haus, um Weintrester zu brennen. So begann die Geschichte des heutigen 
Imperiums. Poli verfügt über eine der ältesten, noch heute im Gebrauch befindlichen 
Anlagen. Sie besteht aus 12 Kesseln, die alle aus Kupfer gearbeitet sind. Das der 
Destillerie angeschlossene Museum hält viele interessante Informationen über die Des-
tillation vonGrappa bereit. Hier ein Herstellertipp von Jacopo Poli: „Es ist einfach, guten 
Grappa zu destillieren: Man braucht nur frischen Trester und hundert Jahre Erfahrung!“

	 POLI CLEOPATRA 
AMARONE ORO

	 Dieser Grappa wurde fast ein Jahr im 
französischen Eichenfass verfeinert. Zur 
Herstellung wird Trester  von Corvina, 
Rondinella und Molinara von Valpolicella 
verwendet. Er besitzt ein intensives 
und offenes Aroma nach roten Beeren, 
Trockenobst und Gewürzen. Am Gaumen 
entschieden, harmonisch und nachhaltig, mit 
einer angenehmen Röstnote. 

	 Trester aus Amarone 

Vol.: 40,0 %  

77,00 Euro

	 SARPA ORO 
DI POLI

	 Reift man den jungen Sarpa di Poli vier Jahre 
im Eichenholzfass, so entfaltet er sich zu 
diesem vollmundigen Riserva mit köstlich 
vielschichtigen Aromen von exotischen 
Früchten, Zitronen, würzigem Lakritz und 
einem Hauch von Vanille.

	 Merlot und Cabernet Sauvignon 

Vol.: 40,0 %	 	 	

58,00 Euro

	 GRAPPA DI SASSICAIA 
ELEVATA IN BARILI

	 Aus dem Trester der Cabernet-Trauben für 
den legendären Sassicaia destilliert Jacopo 
Poli diesen vollmundigen und hocheleganten 
Grappa di Sassicaia. 4 Jahre reift der Grappa 
in französischen Barriques und ein weiteres 
halbes in alten Sassicaia Fässern – für noch 
mehr Kraft und feine Würze.

	 Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc 

Vol.: 40,0 %  

165,00 Euro

	 POLI CLEOPATRA 
MOSCATO ORO

	 Im Glas präsentiert er sich wie flüssiges 
Gold mit aromatischen Anklängen von 
Blüten und Zitrusfrüchten, fein verwoben mit 
den zartwürzigen Noten der Fasslagerung. 
Am Gaumen von ausgesuchter Reinheit 
und Finesse, vollmundig und harmonisch, 
sanft mit feiner Frische und Würze – ein 
einzigartiges Geschmackserlebnis!

	 Trester aus Moscato Bianco 

Vol.: 40,0 %	 	 	

74,00 Euro



	 POLI BARRIQUE 
SOLERA DI FAMIGLIA

	 Der letzte Grappa, den Toni Poli im Oktober 
2000 gebrannt hatte, ist ausgetrunken. 
Doch sein Geist lebt weiter. Im Solera der 
Familie Poli, der die Vergangenheit in seinem 
kraftvollen, warm würzigen Charakter zeitlos 
sinnlich spürbar macht. 

	 Rote Rebsorten aus dem Veneto DOC 

Vol.: 55,0 %  

121,00 Euro

	 PO’ DI POLI AROMATICA 
TRAMINER

	 Aromatischer Grappa, in traditionellem 
Wasserbad destilliert. Wie ein Sommerregen, 
der den Pinienwald erfrischt.  
Sein Aroma erinnert an einen Korb von 
Zitronen und Grapefruits mit einem 
Tannenzweig.

	 100 % Gewürztraminer 

Vol.: 40,0 %  

63,00 Euro

	 PO’ DI POLI MORBIDA 
MOSCATO

	 Po’, nur „ein wenig“ Poli klingt hier doch stark 
untertrieben. Der aromatische Grappa aus 
Trester venezianischer Moscato Bianco- 
Trauben verführt mit intensiver, weicher 
Fülle und duftig frischen Aromen von süßen 
Orangen und Zitrusfrüchten.	

	 Vol.: 40,0 %

	 100 % Moscato Bianco		

	 63,00 Euro

	 PO’ DI POLI ELEGANTE 
PINOT

	 Im Dampffluss wurde dieser junge Grappa 
destilliert und schenkt uns die bezaubernde 
Schönheit eines Weinbergs im Herbst. Sein 
Aroma erinnert an einen Strauß von Rosen, 
Lilien und Jasmin.

	 100 % Pinot 

Vol.: 40,0 %	 	 	

63,00 Euro

	 JACOPO POLI 
AMOROSA DI DICEMBRE

	 Diese Linie mit Jahrgangsbränden, die 
1983 ins Leben gerufen wurde, hat sich zu 
einem zeitlosen Klassiker entwickelt. Jeder 
Faktor, der auf die Produktqualität Einfluss 
hat, wurde optimiert und trägt zu diesem 
hochwertigen Grappa bei.

	 100 % Torcolato 

Vol.: 40,0 %  

99,00 Euro

	 BRANDY ITALIANO DI POLI 
3 JAHRE

	 Sanfter Weinbrand aus den sonnenver-
wöhnten Trebbiano-Trauben der DOC Soave. 
Nach drei Jahren Reife in französischer 
Allier-Eiche verführt er mit warmen Aromen 
von geröstetem Kaffee, Muskat und Vanille. 
Würzig und unverfälscht.

	 100 % Trebbiano 

Vol.: 40,0 %	 	 	

55,00 Euro



	 POLI 
MARCONI 46 GIN

	 Nach Trester, Trauben und Obst sammelt 
Poli nun aromatische Kräuter und Gewürze, 
um daraus diesen Gin zu zaubern: pur und 
duftig, mit weicher Fülle am Gaumen. Der 
Name fand sich gleich vor der Haustür 
in der Via Marconi 46. Dass Alkohol und 
Hausnummer identisch sind, ist eine lustige 
Koinzidenz. Solange die Polis nicht in die 99 
umziehen...	

	 Wacholderbeeren, Muskatellertrauben, Bergkiefer, 
Zirbelkiefer, Minze, Kardamom und Koriander 

Vol.: 46,0 %	 	 	

59,00 Euro

	 POLI 
MARCONI 42 GIN

	 Neben klassischen Botanicals wie Wach 
olderbeeren und Koriander, die Duft und 
Geschmack prägen, verleihen Rosmarin, 
Minze, Basilikum, Thymian und Kardamom 
dem Gin ein herrliches Aromenspiel. Mit 
seinem weichen und lieblichen Charakter-
sorgt Marconi 42 Gin sowohl pur als auch 
in Cocktails und Longdrinks für besondere 
Genussmomente. 

	 Wacholderbeeren, Rosmarin, Minze, Basilikum, Thymian 
Kardamom und Koriander 

Vol.: 42,0 %  

59,00 Euro

	 POLI 
MARCONI 44 GIN

	 Mittels schonender Wasserbaddestillation 
werden die Wacholderbeeren in einem Auf-
guss mit rosa Grapefruit und Zitrusfrüchten 
destilliert. Die Aromatik erinnert an die 
Vitalität eine Orangenhains. Ein Gin & Tonic 
dieser Art sucht seines gleichen.  
Ein Schluck guter Laune.

	 Wacholderbeeren, Zitronen, Pomeranzen,  
Grapefruits und Orangen 

Vol.: 44,0 %	 	 	

55,00 Euro

	 AIRONE ROSSO 
APERITIVO

	 Der herbwürzige Aperitivo wird nach alter, 
weit über siebzigjähriger Rezeptur der 
Familie Poli aus Wermut und einem aroma-
tischen Aufguss, von in Grappa mazerierten 
Kräuterpflanzen und Gewürzen, bereitet. 
Genießen Sie ihn pur, auf Eis oder klassisch 
italienisch als „Sprizz“ mit Weißwein und 
Mineralwasser!

	 Vol.: 17,0 %	 	

	 29,00 Euro



Die Geschichte von Romana Sambuca reicht bis in die Mitte 
des 20. Jahrhunderts zurück. Romana Sambuca erlangte in den 
1960er Jahren internationale Anerkennung, als das Unternehmen
begann, in die Vereinigten Staaten zu exportieren. 

Heute ist Romana Sambuca für seinen unverwechselbaren 
Geschmack bekannt und wird häufig pur, auf Eis oder mit Kaffee 
serviert. Die Marke ist nach wie vor weltweit beliebt, mit einer 
starken Präsenz in den Vereinigten Staaten.

Casa Charlize Limoncello ist ein natürlich hergestellter, aus-
gewogener Likör aus Zitronenschalen – frei von Konservi-
erungsstoffen und Gluten. Mit einem kräftigen Zitrusaroma, 
vollmundiger Süße und einem knackig-säuerlichen Abgang fängt 
er die Essenz Italiens in jedem Schluck ein. 

Perfekt als Digestif oder in Cocktails stammt er von 
einem der traditionsreichsten Getränkehersteller Roms mit 
150 Jahren Erfahrung. 	 CASA CHARLIZE 

LIMONCELLO
	 Sein intensives Zitrusaroma, die harmoni-

sche Süße und der frischsäuerliche Abgang 
spiegeln das italienische Lebensgefühl 
wider. Ideal als Digestif oder in Cocktails.	

	 Vol.: 26,0 %	 	 	

14,00 Euro

	 ROMANA SAMBUCA 
LIQUORE CLASSICO

	 Romana Sambuca ist ein unverwechsel-
barer, geschmackvoller und einzigartiger 
italienischer Likör. Er hat 40 % Alkoholgehalt 
und einen kräftigen, aber angenehm süßen 
Anisgeschmack. Romana bietet ein unver-
gessliches Geschmackserlebnis mit einem 
sanften Abgang. 

	 Vol.: 40,0 %  

22,00 Euro




